Q_g’Auberge des Crus-

Entrees

Jambon Ibérique - 25€
Cecina - 19€

Gaspacho du moment - 9€

Terrine des copains - 12€ A fil der saivons

Jarret de Pore, foie gras
(Eufs mayonnaise - 8€

Pate crotte - 14€ e
Poulet rot

Fote gras, ris de veau, voladlle
Tomates anciennes - 11€

E ts6-11€
scargots Chantilly a l'oignon

Escargots 12 - 19€
Escargots sauvages de Bourgogne en persillade Poireaux vinaigrette - 12€

Condiment citronné

Faux-filet - 33€ Tartare de beeuf - 25€
Beuf Simmental, frites maison, Bérnaise Radfort, frites matson
Saucisse des copains - 28€ Poulpe grille - 32€
Purée pur beurre et jus de cochon Aioli, haricots verts
Supréme de volaille pané - 26€ Araignee de Porc grillée - 29€
Volaille maison Faye, Mayonnaise miso Sauce piguillos
Aubergine rétie - 20€ Ris de veau - 46€

Gratin Dauphinots, jus de veau

Sauce potvre

A Partager

Onglet de beeuf pour 2 - 59€

Jus de viande

Céte de beeuf sélection spéciale — sur demande

Selection de fromages - 14€
Choux de fromages francais ‘Maison Chatin’

Desserts

Fruits frais - 15€ Riz au lait - 12€
Sablé, chantilly Praliné
Mousse au chocolat - 9€ Tarte Bourdaloue - 12€
Guanaja 70% Valrhona Amandes, Poires

Prix nets, service compris, toutes taxes incluses - Liste des allergénes disponible sur demande
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