Q¢ Auberge des Crus-

Entrees

Jambon Ibérique - 25€
Cecina - 19€

Velouté de Chou-Fleur - 9€

Terrine des copains - 12€

Jarret de Porc, foie gras Saucisse de Morteau, Abondance
PAté croiite - 14€ Oeuf mollet, Asperges vertes- 15€
Fote gras, ris de veau, voladlle Mayonnatse ail des ours, Féves
E ts6-11€ Céleri remoulade - 10€
ESSCC:;YggOOtSSI 2 -19€ Taillé en tagliatelles, livéche
Escargots sauvages de Bourgogne en persillade Poireau vinaigrette - 12€

Condiment citronné

Plats

Onglet - 29€ Tourte - 33€

Beeuf Angus, frites macson, Sauce échalote Effiloché de boeuf carottes, Jus réduit

Saucisse des copains - 28€ Pavé de Saumon - 29€

Purée pur beurre et jus de cochon Jus de cresson, Mousseline de patate douce
Volaille fermiére aux morilles - 26€ Agneau confit - 35€

Volaille maison Faye, Mordlles fracches Petits poids a la Frangalise
Asperges blanches laquées - 24€ Ris de veau - 46€
Morilles et ail des ours Gratin Dauphinots, jus de veau

A Partager

Céte de beeuf pour 2 — 95€

Sauce béarnaise

Selection de fromages - 14€
Choux de fromages francais ‘Maison Chatin’

Desserts

Créme briilée - 10€ Riz au lait - 12€
Vanille de Madagascar Praliné

Mousse au chocolat - 9€ Tarte Tatin - 12€

Guanaja 70% Valrhona Chantdly a la vanille

Prix nets, service compris, toutes taxes incluses - Liste des allergénes disponible sur demande




