&71/ L' Auberge des Crus \li
“Eniréesr

Jambon ibérique Pata Negra 80g a partager 24€

Terrine des copains 11€

Paté croute tis de veau, foie gras 14€
Asperges tiedes vinaigrette 12€
Oeuf bio, mayonnaise, lard et piment d'espelette 8€
Escargots sauvages de Bourgogne 6 pour 9€ /12 pour 17€
Pressé de boeuf carottes, Anguille fumée 16€
Tagliatelles de céleri rémoulade 12€

~Dlatss é;ﬁ)

Poireaux vinaigrette 10€

Tartare d'onglet de boeuf Angus 24€

Carpaccio de faux filet Normand fumé, Comté 30 muois, sauce gribiche 30€

Onglet de boeuf Angus, échalotes, sauce vin rouge 28€ ) /0.4 /
Saucisse des copains au foie gras, purée pur beurre 27€ b 1 | @
Volaille fermiere rotie, sauce a Uoseille 28€ |
Agneau de lait 16t jus corsé au thym 34€ Cote de boeuf

maturée
Péche du jour sur demande 0,5 £ / 100g
“Dessertss
Assiette de fromage affinés 14€
Riz au lait, caramel beurre salé, noisettes 12€
Clafoutis 10€
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(Crérne bralée 10€

Mousse au chocolat 70% Guanaja, de la maison Valrona 12€

Prix nets, service compris, toutes taxes incluses - Liste des allergénes disponible sur derande




